
 

                 MENUS DU 03 au 21 NOVEMBRE 2025 
 

 

S45 du 03 au 07/11/2025 S46 du 10 au 14/11/2025 S47 du 17 au 21/11/2025 

LUNDI 03  LUNDI 10 LUNDI 17 

Repas sans viande / poisson  

Salade coleslaw 

Gnocchi à la romaine 

(Plat complet) 

Petit moulé nature 

Purée de fruits Bio 

 

Salade de pommes de terre 

Cordon bleu 

Chou-fleur persillé 

Cantal 

Fruits 

 

Carottes râpées 

Paupiette de veau sauce provençale 

Purée de pommes de terre 

Yaourt Bio aux fruits 

Madeleine 

MARDI 04 MARDI 11 - Férié MARDI 18 

 

Salade verte iceberg 

Chipolatas * 

Flageolets 

Emmental (coupe) 

Fruit 

  

Salade de betteraves 

Croque-Monsieur * 

Carottes Vichy 

Coulommiers (coupe) 

Fruit 

JEUDI 06 JEUDI 13 JEUDI 20 

Repas Bio 

Salade de riz Bio Arlequin 

Steak de bœuf Bio à l’ancienne 

Carottes persillées Bio 

Édam Bio 

Flan vanille nappé caramel Bio 

Repas Bio 

Céleri rémoulade Bio 

Boulettes de bœuf Bio sauce barbecue 

Semoule Bio 

Emmental (coupe) 

Fruit Bio 

Repas sans viande / poisson Bio 

Salade de riz Bio provençale 

Omelette Bio 

Gratin de courgettes Bio 

Yaourt sucré Bio fermier 

Fruit Bio 

VENDREDI 07 VENDREDI 14 VENDREDI 21 

 

Chou-rouge 

Colin sauce normande 

Coquillettes 

Yaourt aux fruits  

Fruits 

 

Salade italienne 

Colin poêlé au beurre 

Petits pois 

Yaourt fermier sucré 

Cake à la vanille du Chef 

 

Salade verte iceberg 

Colin à la Sicilienne 

Torsades 

Mimolette 

Purée de fruits 

Entrée de la semaine : Potage de légumes Entrée de la semaine : Potage de légumes Entrée de la semaine : Potage de légumes 

Légume de la semaine : Haricots verts Légume de la semaine : Carottes Vichy Légume de la semaine : Purée de potiron 

*Présence de porc dans le menu                           Produits en Circuit court                   Fromage AOP 

 

!! Les menus “au mois” restent à titre informatif et peuvent être modifiables ! 

 


